


Société Suisse Alpestre
Novembre 2025 — G. Martin & J. Groebli

VAUDE:

‘;\\ =1

L'Etivaz AOP

Un ancrage regional &

engagement alpestre depuis
93 ans
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Bienvenue

Coopérative des producteurs de fromage d’alpage
“L'Etivaz”




Plus qu’un
fromage...

WV

Avec plus de

2683 vaches et 200
personnes

engagées et passionnées autour

du fromage L'Etivaz AOP,

nous sommes une coopérative autonome
contrblant I'entier

de la chaine de création de valeur

(« des paturages a votre assiette »).

Du « paturage a la fourchette »

Production artisanal et valorisation du lait a 'alpage

Une chaine de
valeur unique Affinage et soins regroupé dans 1 infrastructure moderne
maitrisée

du «paturage
ala
fourchette»

Commercialisation unifiée

Promotion et mise en valeur ciblée
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-~ L'Etivaz AOP

une marque d’excellence,
de tradition et de passion
alpestre depuis 93 ans !



Une Histoire de
Visionnaires

1932

Création de I'Association des
Producteurs de fromages d'alpage des
Alpes vaudoises, 30 membres.

1934

Construction de

la 1% cave d'affinage,
qui peut accueillir
3'200 fromages.

1997

Dépot de la demande
d'enregistrement
entant qu'AOC

Des les années 30, L'Etivaz est déja exporté
en France! De Vevey, il est acheminé en barques jusqu'a
Geneve puis par le Rhone, a destination

de Lyon ou Marseille ou il est vendu aux marins qui apprécient

LE SAVIEZ- de le consommer en mer. Les platanes qui bordent le quai de

Vevey ont été plantés dans
les années 30 afin de protéger notamment
les fromages acheminés dans les barques.

VOus?

—> Vers une coopérative autonome

1934 1945
]
Gestion autonome de la
Inscription au Registre commercialisation et des quantités
du Commerce et utilisation produites. L'Association sort de |'Union
du nom « L'Etivaz ». Suisse du Commerce de Fromage.

—> Une production & un affinage de qualité croissante

1946 . 1974 1998 2005 2012
Construction du grenier a Rebibes qui 4 étapes d'agrandissement. Capacite a ce
permet d'affiner 3'000 pieces. jour :30'000 meules

L'incomparable L'Etivaz a Rebibes AOP, affiné
et choyé pendant plus
de 36 mois avant d'étre dégusté.

Toutes les caves sont sous terre:
les allées de fromages s'étendent
jusqu'au bout

du parking derriére la Maison de
L'Etivaz, soit

200 meétres de long.

1974

L'association

devient la Coopérative des
Producteurs de Fromages
d'Alpage « L'Etivaz ».

1995

Construction de la Maison de
L'Etivaz, qui permetala
Coopérative d'assurer une vitrine
vers l'extérieur.

1999 2010
]
Obtention du certificat pour I'enregistrement de la L'AOC devient AOP (Appellation d'Origine Protégée)
marque « L'Etivaz » comme 1¢¢ AOC alimentaire (autre pour répondre aux normes européennes liées a

que duvin) en Suisse. I'exportation.
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Notre gamme d’estivage et son unification visuel pour un meilleur impact

3% >100 variétés botaniques enrichissent nos estivages B
D’une « floralité » riche a une « intensité » profonde... nos affineurs et producteurs garantissent une qualité de 1°" ordre!

. ., Les estivages
Produits valorisés v commercialisés

Nous venons de terminer
cette production, un été
plein de promesses...trés
bient6t disponible dans
|'affinage de haute qualité
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Une saison humide mais qui
a garanti durant toute la
période une riche floraison
et une tres bonne qualité
d’herbage !
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Un étiquetage plus impactant
(incl. dans le cahier des charges)

Des moments conviviaux de qualité pour des
préparations simple et rapide!




Programme 1 a 2 jours pour vivre notre travail alpestre
Ambassadeur Un engagement de chaque coopérateur — 200 relais conquis!




Programme De la difficulté d’acces, au paysage, au partage du petit
Ambassadeur déjeuner, au feu de bois, a la dégustation en cave...




Une immersion

Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et
didactique

produits a plus-value a I'exemple de L'Etivaz AOP

Offre
spécia|e

28-29 juin 2025 Wik

Une balade didactique pour une immersion exceptionnelle au cceur
du patrimoine vivant de L’Etivaz AOP et de ses traditions alpestres.

Visite des caves | Biodiversité | Durabilité | Fabrication du fromage | Dégustations
Parcours didactique | Animations | Ateliers créatifs | Pédagogie | Nature

Réservez maintenant et profitez d’un prix spécial!
Pack famille (2 adultes + 4 enfants max.) CHF 20.-

n L l
(au lieu de CHF 25.-).* (reservation@pays-etivaz-aop.ch nﬁ
au lieu ae =),
*Offre valable jusau’au 30.04.2025 pavs-etivaz-aop.ch E I*




Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et
didactique produits a plus-value a 'exemple de L’Etivaz AOP




Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et
didactique produits a plus-value a 'exemple de L’Etivaz AOP




Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et
didactique produits a plus-value a 'exemple de L’Etivaz AOP
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Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et
didactique produits a plus-value a 'exemple de L’Etivaz AOP




Matériel didactique

25 ans d’AOP grace aux plantes et a l'intergénération!

LA FLORE

AU CGEUR DU GOUT

Ligustique mutelline

Cotts harde s parfure de chleri ast un
déhce powr les vaches, Ses arimes sulotlis
pazsent danx le lait ot comtribuent & In
complexié ol fromage. Jadis, on en faisait
warsl dos tiranes digestives,

Cumin des prés

Ses flaurs ot graines parfumens e ok de
notes épkches ot anmber. Bircité an oette
quartité, il favorise la digestion des vaches.
Cest I'une des plantes ciés derridre le
xgolt d'alpagen

Achlilée millefeullie

Les vaches on consomment paur faciiter
i leur digestion Miche en ardmes, clie ap-
porte des touches Merdies discrétes
leit. Autrefors, on 2'en ervall aussi pour
solgner les Dlessures.

Ortle dicique

Fralcha, olls plque, mais une fols siche ou
Nétrie. ele dovient wn super aliment pour
lex vaches. Trds riche en proténes et mic
nérdae, elle soutient 13 sanié du treupeau.
Son effet vy b godt du lalt reste neutre,
Clboulette sauvage

Par petites touches, son golt allé peut se
retrouver dans ¢ lait Lex vaches [adorent
on brins selés, mais gare 3 re pas trop e
brostilor! Jadis, son parfum étalt receutd
des fromagers attentifs

Pissenlit

Vértable talade sauvage. les vaches en
raffolent. Tris riche en caroténeides, il
pout punir e fremage. Ses notes légére-
menl amired enrichiizent la palette du
hit. §3 Nlonalson éclaie los Apages
Brntemps.

Gentiane jaune

Ses garddes fleurs égayent s Apages.
mus les vackes passent leur chemin!
Feulles ot radnes sont Diem trop amires
pour elex Une Delle plaste aul envichil
surtout |a Dised versité.

Lotier comiculé et Lotler alpin

Cex petitos légumineusas fixent Farote ot
ervichissent b sol Les vaches les woutent
weoc plalr, profitant de lers protéines of
tannies béndfigues. Résutat. un lak pha
&quiiong et un framage plus suave

Gramindes (phturins, fétuc
bromes, gactyies, fleoie
agrostides
Elles forment l'essentiel g régime estival
] des vaches. Richer en Flores ot sucres,

B oles seutiennent la digestion et la predhuc-
ton de lat. Eles sont ke socle arantitatsd
ot qualtatif du fourrage.

Flouve odorante

Troz une tige o froicsex-ia: son parfum
de foin vanilli vient des coumarioes auele
contient. Breatbe par les vaches, olle pa-
furme sussl le lail. Une mote typique dex
fromages daipage.

Vieloettes & ponsédes alpines

Ces Neurs dillcates oot parfols Broutées
JJ Gbtewr des herbes, Leur Impact sur le
o0t eat discret, mais elos témoignent de
prairies natureles ¢t nches Jaols, on les
ubilicalt an tisanes pour ls peau

Arnica des montagnes

Cette Mour jawne est en connue.. mals
pas du golt clex vaches! Blles Vdvitent car
ele est toxdque pour elles, méme si ele
N éclare los de s il tval

Piturin des alpes

Ce pitwrin malis fait germer ses graines
diractemeny war |a plante, Ainsl tes plan-
budes Loaes prites peavent vite sTmplanter
dans les sols pauvres et Instables cles -
pages. Un champion de la survie an altic
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FAMILLE ROSAT Fi (Y
FREDERIC ET MARINA

Chez les Rosat, I'histolre d’amour se méle 3 celle de I'alpage.

Marina et Frédéric, dit « Dédé », ont grandl  années 80, les parents de Marina prétent
cote a cote, leurs maisons familiales étant main-forte 3 ceux de Dédé: en 2025, les
volsines et leurs parents trés liés. Dés les  Rosat célébralent leur 50* désalpe.
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Dédé, a grand! au rythme des vaches et des

folns. A quinze ans, Il découvre la magie de ot I farrile 1007 I s cu i A
L'Etivaz AOP et ne quittera plus ce chemin. L D wiouaw At OusL

Passionng, Il reprend en 2000, 2 seulement
22 ans, un train d'alpage aux Anthelnes avec
son pére et son frére. Guldé par des froma- EN2013.Marinaet Dédéreprennent laferme

gers chevronnés et soutenu par sa maman, des Poses a Chateau-d'Oex. En 2022, lis
ilaffine son savolr-faire. Marina, de son cote, TemplacentFanclenne batisse par une ferme

nces d'enfant en alpage, un moderne, adaptée a leur cinquantaine de
dra blentot le sien vaches et génisses. Chaque été, sur les al-
pages du Frassis et des Anthelnes, leurs fro-
En 2006, leur complicité se transforme en mages se distinguent aux taxatlons, attel-
histolre d'amour. Trols ans plus tard, lis s'ins-  9nant régullérement 19 a 20 polints.
tallent ensemble, et Marina quitte son em-
plol pour rejoindre pleinement la vie agri-
cole. En 207, lls se marient; sulvront Tim
(2012), Lesly (2013), Nelya (2015) et Samy
(2020).

passait ses vac
monde qul de

Leur quotidien en alpage est Intense et
Joyeux: tralte, fromages, veaux, mals aus-
sl cheévres, anes, lapins, poules et cochons.
Toujours entourés, lis accuelllent parents,
voisins et amis. Des figures marquent leur
parcours, comme Bluette Rossler, qui préte
main-forte jusqu'a ses 93 ans, ou encore les TR S mIEnE——
parents de Marina, gardiens des génisses a
F'alpage voisin.




Assurer valeur ajoutée et
savoir-faire

Fler
De faire perdurer LI e ‘
un ancrage alpestre —entre SRS 00 LSRG ‘ﬂﬁ

tradition et modernité!
Inter-

génération

Positionnement

70 -

Familles

Préservation
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