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Bienvenue

Coopérativedes producteursde fromage ŘΩŀƭǇŀƎŜ
ά[Ω9ǘƛǾŀȊέ
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ǳƴŜ ƳŀǊǉǳŜ ŘΩŜȄŎŜƭƭŜƴŎŜΣ
de tradition et de passion 
alpestre depuis 93 ans !

tƭǳǎ ǉǳΩǳƴ 
ŦǊƻƳŀƎŜΧ

Avec plus de
2683 vaches et 200 
personnes
engagées et passionnées autour
du fromage L'Etivaz AOP,
nous sommes une coopérative autonome 
ŎƻƴǘǊƾƭŀƴǘ ƭΩŜƴǘƛŜǊ
de la chaîne de création de valeur
(« des pâturages à votre assiette »).



Une Histoire de

Visionnaires

Dès les années 30, L'Etivaz est déjà exporté
en France! De Vevey, il est acheminé en barques jusqu'à 
Genève puis par le Rhône, à destination
de Lyon ou Marseille où il est vendu aux marins qui apprécient 
de le consommer en mer. Les platanes qui bordent le quai de 
Vevey ont été plantés dans
les années 30 afin de protéger notamment
les fromages acheminés dans les barques.

BON À 
SAVOIR

Toutes les caves sont sous terre: 
les allées de fromages s'étendent 
jusqu'au bout
du parking derrière la Maison de 
L'Etivaz, soit
200 mètres de long.

1932 1934 1945 1974

Création de l'Association des 
Producteurs de fromages d'alpage des 
Alpes vaudoises, 30 membres.

Inscription au Registre
du Commerce et utilisation
du nom « L'Etivaz ».

L'association
devient la Coopérative des 
Producteurs de Fromages
d'Alpage « L'Etivaz ».

Vers une coopérative autonome

1934 1946 1995

Construction de
la 1ère cave d'affinage,
qui peut accueillir
3'200 fromages.

Construction du grenier à Rebibes qui 
permet d'affiner 3'000 pièces.

Construction de la Maison de 
L'Etivaz, qui permet à la 
Coopérative d'assurer une vitrine 
vers l'extérieur.

Une production & un affinage de qualité croissante

1974 1998 2005 2012

1997 1999 2010

Dépôt de la demande 
d'enregistrement
en tant qu'AOC

Obtention du certificat pour l'enregistrement de la 
marque « L'Etivaz » comme 1ère AOC alimentaire (autre 
que du vin) en Suisse.

L'AOC devient AOP (Appellation d'Origine Protégée) 
pour répondre aux normes européennes liées à 
l'exportation.

Précurseur d'une protection nationale et européenne

Gestion autonome de la 
commercialisation et des quantités 
produites. L'Association sort de l'Union 
Suisse du Commerce de Fromage.

4 étapes d'agrandissement. Capacité à ce 
jour : 30'000 meules

LE SAVIEZ-
VOUS?

L'incomparable L'Etivaz à Rebibes AOP, affiné 
et choyé pendant plus
de 36 mois avant d'être dégusté.



Ce qui nous 
rend si

NOTRE  UNIVERS

NOS VALEURS

FEU

Haut de gamme

FLORE

Contemporain

INTER 
GÉNÉRATION

Tradition

uniqueΧ







En portion À la coupe

Nos fondues
Des moments conviviaux de qualité pour des 

préparations simple et rapide!

Produits valorisés

Traditionnelle Bio

« Freshpack»

Les fameux Rebibes! 
36 mois de 

soins spécifiques!

Nos Cubes

NEW

NEW

Les estivages 
commercialisés

Nous venons de terminer 
cette production, un été 
plein de promesses...très 
bientôt disponible dans 

l'affinage de haute qualité 
de nos caves !

Une saison humide mais qui 
a garanti durant toute la 

période une riche floraison 
et une très bonne qualité 

ŘΩƘŜǊōŀƎŜ Η

bƻǘǊŜ ƎŀƳƳŜ ŘΩŜǎǘƛǾŀƎŜ Ŝǘ ǎƻƴ ǳƴƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ǾƛǎǳŜƭ ǇƻǳǊ ǳƴ ƳŜƛƭƭŜǳǊ ƛƳǇŀŎǘ
>100 variétés botaniques enrichissent nos estivages 

5ΩǳƴŜ ζfloralité » riche à une «intensitéη ǇǊƻŦƻƴŘŜΧ ƴƻǎ ŀŦŦƛƴŜǳǊǎ Ŝǘ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ ƎŀǊŀƴǘƛǎǎŜƴǘ ǳƴŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ мer ordre!

NEW

Un étiquetage plus impactant
(incl. dans le cahier des charges)



Programme 
Ambassadeur

1 à 2 jours pour vivre notre travail alpestre
Un engagement de chaque coopérateur ς 200 relais conquis!



Programme 
Ambassadeur

5Ŝ ƭŀ ŘƛŦŦƛŎǳƭǘŞ ŘΩŀŎŎŝǎΣ ŀǳ ǇŀȅǎŀƎŜΣ ŀǳ ǇŀǊǘŀƎŜ Řǳ ǇŜǘƛǘ 
ŘŞƧŜǳƴŜǊΣ ŀǳ ŦŜǳ ŘŜ ōƻƛǎΣ Ł ƭŀ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ Ŝƴ ŎŀǾŜΧ



Une immersion 
didactique

Traditions alpestre, alpage & biodiversité, alpage et 
produits à plus-ǾŀƭǳŜ Ł ƭΩŜȄŜƳǇƭŜ ŘŜ [Ω9ǘƛǾŀȊ !ht
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