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Du « paturage a la fourchette »

Production artisanal et valorisation du lait a 'alpage
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Avec plus de

2683vacheset 40]0)
personnes

engagées et passionnées autour

du fromage L'Etivaz AOP,

nous sommes une coopérative autonome
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de la chaine de création de valeur

(« des paturages a votre assiette »).
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Une chaine de
valeur unique Affinage et soins regroupé dans 1 infrastructure moderne
maitrisée

du «paturage
ala
fourchette»

Commercialisation unifiée

Promotion et mise en valeur ciblée
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de tradition et de passion
alpestre depuis 93 ans !



Dedes années 30 'Etivaz est déja exporté

en France! D¥evey il est acheminé en barques jusqu'a T I _
Genéve puis par le Rhoraestination outes les caves sont sous terre:
les allées de fromages s'étendent

jusqu'au bout

Une Histoire de

de Lyon ou Marseilletdl est vendu aux marins qui apprécient

.. . LE SAVIEZ e e o P ouanes quibordentle quaid aon a  uparking derriere Iataison de
VI S I O n n al re S VOUS? les année80 afin de protégenotamment SAVOIR L Etivaz, soit

les fromages acheminés dans les barques. 200 metres de long.

—> \ers une coopérative autonome

1932 1934 1945 1974
] L]
. - Gestion autonome de la -
Création de I'Association des - ; o L L'association
Producteurs de fromages d'alpage des :jnus gfrﬂ%e?geR:tgdﬁirseati on g?égﬁgg?ﬁi%i%ggiigﬁssgg%rg'}%g nion devient la Coopérative des
Alpes vaudoises, 30 membres. du nom « L'Etivaz ». Suisse du Commerce de Fromage. gggg;tgiri%%\llzargr)?ages
—> Une production & un affinage de qualité croissante
1934 1946 . 1974 1998 2005 2012 . 1995
Construction de Construction du grenier & Rebibes qui 4 etapes d'agranollissement. Capacittace  construction de la Maison de
la 2¢ cave d'affinage, permet d'affiner 3'000 piéces. jour : 30'000 meules L'Etivaz, qui permet & la
qui peut accueillir Lincomparable L'Etivaz & Rebibes AOP, affiné Coopérative d'assurer une vitrine
3200 fromages. et choyé pendant plus ' vers l'extérieur.
de 36 mois avant d'étre dégusteé.
—> Précurseur d'une protection nationale et européenne
1997 1999 2010
]
Dépbt de la demande Obtention du certificat pour I'enregistrement de la L'AOC devient AOP (Appellation d'Origine Protégée)
d'enregistrement marque « L'Etivaz » comm&eAOC alimentaire (autre pour répondre aux normes europeennes liées a, ¢f1IVAZ»

en tant qu‘AOC gue du vin) en Suisse. I'exportation.
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NOS VALEURS Haut degamme

FLORE INTER
GENERATION
Contemporain Tradition
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: X . . Les estivages
En portion v A la coupe Ve Produits valorises v commercialisés

Nous venons de terminer
cette production, un été
plein de promesses...tres
bient6t disponible dans
l'affinage de haute qualité

Les fameux Rebibes! Nos Cubes de nos caves !
36 moisde
soins spécifiques!
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NEW

BT « Freshpaclke iy Irfc#-.ﬂ__.ll

[_2024 ]

Une saison humide mais qui
a garanti durant toute la
période une riche floraison
et une trés bonne qualité_
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Un étiguetage plus impactant
(incl. dans le cahier des charges)

Des moments conviviaux de qualité pour des
préparations simple et rapide!
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Programme 1 a 2 jours pour vivre notre travail alpestre
Ambassadeur Un engagement de chaque coopératel200 relais conquis!




Programme
Ambassadeur
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Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversit¢, alpage et
didactique produits a plus@ I £ dzS t f QSESYLJ S

offre , ¥
spéc.la|e L ' '

28-29 juin 2025 Wik

Une balade didactique pour une immersion exceptionnelle au cceur
du patrimoine vivant de L’Etivaz AOP et de ses traditions alpestres.

Visite des caves | Biodiversité | Durabilité | Fabrication du fromage | Dégustations
Parcours didactique | Animations | Ateliers créatifs | Pédagogie | Nature

Réservez maintenant et profitez d’un prix spécial! L
Pack famille (2 adultes + 4 enfants max.) CHF 20.- ( reservation@pays-etivaz-aop.ch
(au lieu de CHF 25.-).*

*Offre valable jusau’au 30.04.2025 pavs-etivaz-aop.ch E




Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversit¢, alpage et
didactique prodwts aplus@l £ dzS £ f QSESYLJX S
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Traditions alpestre, alpage & bio

produits a plus@ | t dzS L

Une immersion
didactique




Une immersion Traditions alpestre, alpage & biodiversit¢, alpage et
didactique produits a pIus@I fdzS £ f QSESYLX S




